Coperto e prodotti da forno fatti in casa (1) € 4,00 p.p.
Cover charge and homemade baked goods (1) € 4,00 p.p.

RISTORANTE “LA VERANDA”

MOLTRASIO
LAGO DI COMO

MENU

Ristorante La Veranda
Piazza San Rocco 5
22010 Moltrasio
Tel. 031290444
info@hotel-posta.it
WI-Fl: HOTSPOTPosta
registratevi / registration needed



mailto:info@hotel-posta.it

ANTIPASTI
Starters

Pate di fegato di vitello con pane alle noci e giardiniera (1,7,8,9)
House made veal liver pate with walnut bread and pickles

Crudo di Parma Selez. Corradi Guerino 24 mesi e burrata (7)
Parma ham “24 months aged” and burrata cheese

Salmone affumicato in casa con pan brioche (1,4,7,)
Our smoked salmon with “pan brioche”

Pesce in carpione (1,4,7,12)
Lake fish marinated in vinegar sauce
Missoltini del Lario alla piastra (4)

“Missoltini” (salted fish) from our lake with polenta

Sapori di Lago (Pesce in carpione e Missoltini )( 1,4,7,12)
Sapori di Lago (White fish marinated and Missoltini )

Vi preghiamo di informare i nostri addetti in merito alle vostre allergie /intolleranze
Please inform our staff about your allergies / intolerances
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PRIMI PIATTI
First courses

€
Spaghetti* alla matriciana (1,7,12) 16,00
Spaghetti with bacon in spicy tomatoes sauce
Ravioli della Casa con salsa ai pinoli (1,3, 7,8) 16,00
Meat homemade ravioli with pine nuts sauce
Paccheri* con crema di datterini e burrata (1,7) 18.00
Paccheri pasta with “datterini” tomatoes cream and burrata cheese
Minestrone di verdure del nostro orto (?) 12,00
Vegetable soup made from fresh vegetables
Tagliatelle fatte in casa con funghi Porcini (1,3,7) 2900
Home-made Tagliatelle with Porcini mushrooms '
Risotto alla lariana - min 2 persone (1,4,7,9,12) 24,00
Risotto with perch fillets — min 2 people P.P.

*Pasta “Monograno Felicetti”

Vi preghiamo di informare i nostri addetti in merito alle vostre allergie /intolleranze
Please inform our staff about your allergies / intolerances



SECONDI PIATTI
Main courses

€
Branzino con confettura di fichi e filetti di mandorle tostate (4,8) 28.00
Sea bass with fig jam and toasted almond slivers
Rombo in guazzetto con gamberi e funghi Porcini (2,4) 30,00
Stewed turbot with prawns and Porcini mushrooms
Filetti di pesce persico dorati (1,3,4,7) 22,00
Perch fillets breaded
“Vera" Cotoletta di vitello alla Milanese croccante (1,3,7) 28,00
“Real” Fried veal cutlet “Milanese style”
Filetto di manzo con salsa di cavolfiore arrosto e sale affumicato (7) 28,00
Beef fillet with with roasted cauliflower sauce and smoked salt
Petto d'anatra c.b.t. con purea di zucca e senape (7,10) 24,00

Low temperature cooked duck breast served with pumpkin and mustard purée

Vi preghiamo di informare i nostri addetti in merito alle vostre allergie /intolleranze
Please inform our staff about your allergies / infolerances



CONTORNI

Sides

€
Grande insalata mista 11,00
Large mix salad
Piccola insalata mista 8,00
Small mixed salad
Verdure all’agro o al burro (7) 7.00

Vegetables in butter or steamed

Vi preghiamo di informare i nostri addetti in merito alle vostre allergie /intolleranze
Please inform our staff about your allergies / intolerances



